
Polpett ine  di  carciof i  e  menta dal  cuore  morbido con
polvere  di  guanciale  € 20 .00

Artichoke and mint  meatbal l s  dusted with guancia le  powder

Tagl iere  di  sa lumi e  formaggi  del la  Tuscia  con crostone
di  pane a l  rosmarino € 20 .00

Tuscia ’ s  se lect ion sa lami and cheeses  with a  rosemary bread crost ini

Uovo poché su crema di  asparagi  e  scagl ie  di  formaggio
locale  € 20 .00

Poached egg on asparagus  cream with Tuscia  pecorino f lakes

ANTIPAST I

Menu

Tartare  di  manzo con insalata  croccante  di  carciof i
€ 22 .00

Beef  tartare  with cr ispy art ichoke sa lad
Baccalà  mantecato con crost ini  di  pane a l  burro sa lato e

affumicato € 22 .00
Wipped sa lted and smoked cod with buttered bread crost ini



Mezze maniche Cacio e  pepe con carciof i  croccanti
€ 18 .00 

Half  r igatoni  with cacio  e  pepe sauce  and cr ispy art ichokes

Raviolo di  pesce  con ragout  di  calamaro e  pesto di
rucola  € 20 .00

Fish raviol i  with squid ragout  and rocket  pesto

PRIMI

Menu

Orecchiette  acqua e  far ina con asparagi  e  pecorino
€ 18 .00

Water  anf  f lour  orecchiette  with asparagus  and Tuscia  pecorino

Paccheri  con c inghiale ,  arancia  e  cacao 70%
€ 20 .00

Paccheri  with wi ld  boar ,  orange and 70% cocoa

Fettuccine Saracene con ragout  di  maiale  a l  f inocchietto
e  polvere  di  erbe aromatiche € 18 .00

Saracen fettuccine  with pork ragout  seasoned with seeds  and aromatic
herbs  powder



Rollat ina di  conigl io  farcita  con asparagi  sa lc iccia  e
porro croccante  con nido di  c icoria  € 22 .00

Rabbit  rol l sstuffed with asparagus , sausage  and cr ispy leek served
with a  nest  of  chicory

Filetto  dì  maiale  bardato con guanciale  e  mil lefogl ie  di
patate  € 20 .00

Pork tenderloin wrapped in  guancia le  with potato mil lefeui l le

SECONDI

Menu

Spezzat ino di  c inghiale  a l le  erbe con carciof i  tr i folat i
€ 22 .00

Wild boar  stew with herbs  and sautéed art ichokes
Calamaro gr igl iato  con cremoso di  pise l l i  e  patate  con

indivia  brasata  € 24 .00
Gril led squid with creamy peas  and potatoes  served with braised endive  

Carciof i  a l la  romana
€ 18 .00

Roman-style  art ichokes



Cheesecake agl i  agrumi € 12 .00
Citrus  cheesecake

Cannol i  r icotta  e  pera  con ganache di  c ioccolato
fondente  € 10 .00

Ricotta  and pear  cannol i  with dark chocolate  ganache

DESSERT

Menu

Bavarese  a l le  pere  con crumble  sa lato a l  cacao
€ 10 .00

Bavarian pear  dessert  with sa lty  cocoa crumble  

Biscottone a l le  nocciole  farcito  con crema al  miele  e
pol l ine  € 10 .00

Hazelnut  bisquit  f i l led with honey and pol len cream

Millefogl ie  di  mele  caramellate  e  crema al la  vanigl ia
€ 10 .00

Thousand leaves  of  caramel ized apple  and vani l la  cream

Pass ito  con biscott i  art ig ianal i
€ 12 .00

Pass ito  wine with art i sanal  biscuits


